Weinbau in Zeiten des Klimawandels:
Zwischen Chance und Herausiorderung

Kanton Aargau Der anhaltende Hitzesommer sprenge bisherige Erfahrungen, sagen aargauische
Winzerinnen und Winzer. Wie er sich auf den frithen Reifeprozess der Trauben auswirke, ist offen.

In mehreren Aargauer Reb-
gebieten luden die Winzer die
Bevélkerung dieser Tage zu
Rebhiislifesten ein und schenk-
ten den Besucherinnen und Be-
suchern den Saft ihrer Eigen-
gewichse aus.

Zudem organisierre das
Weingur Hartmann in Remigen
einen Rebbergumgang, bei dem
das akruelle Thema «Weinbau in
Zeiten des Klimawandels» im
Vordergrund stand. Bruno und
Rurh Hartmann nurzten die Ge-
legenheir auch, um ihre Nach-
folger Marc Monnerat und Lea
Tanner vorzustellen, die den
Betrieb im néchsten Jahr iiber-
nehmen.

Auf Innovation
ausgerichtet

Das vor 41 Jahren aus einem
Landwirtschaftsbetrieb ent-
standene Weingut gehort zu den
grisseren und innovativscen
aargauischen Privatkelterern.
Es serzt Massstiibe in der Wein-
kulturund -qualitic. Aus 16 Hek-
taren Reben und 17 Traubensor-
ren an sonnigen, mineralreichen
Jurastidhingen werden 23 Ror-
und Weissweine sowie Speziali-
tdren gekeltert. Der Betrieb
iibernimmt auch das Trauben-
gurvon zehn Nebenerwerbswin-
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zern. Dadurch ist die durch die
Reblaus anno 1905 bis auf
5 Hekraren geschrumpfte Reb-
fliche wieder auf 27 Hekraren
gewachsen. Remigen har sich
zur drictgrossten Aargauer Reb-
baugemeinde entwickelr.

Das Weingut Hartmann
schenkt dem Klimawandel, der
Nachhalrigkeit und der Biodi-
versitdt hichste Beachtung. Die
Rebparzellen sind im Gegensarz
zu frither begriint. Der Boden-
teppich reguliert den Wasser-

haushalr, verhindert die Erosion,
niitzt Bodenlebewesen und In-
sekren. Auch Hecken, Baume
und neuerdings Rebberg-Pfir-
siche sowie andere dkologische
Trirtsteine wie Trockenmauern,
Ast- und Steinhaufen tragen zur
Artenvielfalr bei.

Durch den Anbau pilzwider-
standsfdhiger Rebsorten (Piwi)
wie Sauvignac, Souvignier gris,
Caberner Jura, Divico und Re-
gent konnte Bruno Hartmann
den Pflanzenschurzmirtelein-

sarz um 50 Prozenr reduzieren
und das Weinsortimenrt mir neu-
en Aromen erweitern. Ertrags-
reif werden nun auch die Piwi-
Sorten Priorund Sarin noir, die
Alrernativen zur ausliandischen
Rorwein-Konkurrenz bieten
kénnten.

Entscheidendes in
diesem Stadium

Der Klimawandel ist auch fiir
die einheimischen Winzerinnen
und Winzer Chance und Her
ausforderung zugleich. Selbst
im Aargau, am Nordrand der
Schweiz, gedeihen jerzt Trauben,
die frither nur in siidlichen Ge-
genden vorkamen. Der veridn-
derte Vegerationszyklus war am
Rebbergumgang sogar fiir Laien
sichtbar: Schon Anfang August
hat der Farbumschlag bei den
Trauben eingesetzt. Die Ernte
wird dieses Jahr abermals frither
beginnen, nachdem sie bereirts
lerzres Jahr rekordhaft friih, im
Seprember, beender war.

Die Traubenbeeren fiir die
Rorweine sind schon ordentlich
blau, aber physiologisch noch
langst nichr reif. Gerade in die-
sem Sradium geschieht erwas
Entscheidendes: Die in den
Trauben eingelagerten Apfel-
und Weinsiduren werden abge-

baut und in Fruchrzucker um-
gewandelr. Hilfreich dafiir wa-
ren warme Tage und kiihle
Nichre. Hingegen sind anhal-
rende Tageshitze und Trocken-
heir dem Reifeprozess nicht un-
bedingr forderlich. Die Winzer
haben im Hitzesommer 2003
Erfahrungen im Umgang mit der
Klimaverinderung gemachr,
doch die momenrtane Situation
sprengt die damaligen Verhilr-
nisse.

Mit Tropfanlagen oder
von Hand bewissern

Auch den Reben tiren jerzr Nie-
derschlige gut. In Remigen hat
es seit dem 1. April nicht mehr
geregner, von wenigen gewirttri-
gen Schauern mir hichstens
10-Millimeter-Mengen abgese-
hen. Altere Reben kommen mit
der Trockenheit gur zurechr,
denn sie wurzeln metertief. Die
ein- bis dreijihrigen Rebanlagen
hingegen bewissert Bruno
Harrmann wochentlich vier bis
sechs Stunden lang iiber Tropf-
anlagen und ausnahmsweise
von Hand. Immerhin gefillc
auch der gefiirchreren Kirsch-
essigfliege die Hirze nichr: Sie
bevorzugt feuchrwarmes Werter
zwischen 20 und 25 Grad.
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